
OESTERS 4.50 / 12.00

Oesters crux met rode wijn azijn

en citroen

BROOD 5.50

Rustieke bol met

beurre-noisetteboter

BROOD, OESTERS EN CHAMPAGNE 
VOOR 2 PERSONEN

1 rustieke bol, vier oesters en twee 

glazen Champagne

19.50 PER PERSOON

HEEFT U EEN ALLERGIE, MELD HET ONS. WIJ HEBBEN OOK GLUTENVRIJ BROOD. VOLG ONS @BRASSERIELOUIS.NL    |    WWW.BRASSERIE-LOUIS.NL

CHEF’S CHOICE

CLASSIQUES

SIDES
SALADE 5.50

RATATOUILLE 6.00

POMME FRITES 6.00

ZOETE AARDAPPEL FRITES 6.50

Diner kaarte e

VISCRUDO 17.50

Seizoensvis met kumquat-

karnemelksaus, jalapeño en 

hazelnoot

Geserveerd met onze klassieke 

pepersaus, pomme frites en salade.

Geserveerd met pomme frites, 

salade en een bijpassende saus.

KIPPENDIJKROKETTEN 7.50

Vier huisgemaakte kroketjes met 

cajunkruiden

POMPOENBEIGNETS 10.00

Mini-beignets met 

pumpkin-spicecrème

PETIT FRUITS DE MER 23.50

PASTRAMI 15.50

Met zwarte knoflook-mayonaise, 

Utrechtse kaas, amandel

en pomodori

POPCORN VAN SPRUITJES 8.50

Gefrituurde spruitjes met 

vadouvankaramel

TARTAARBITES 19.50

Met krokante aardappel, 

bonito- emullsie en Bellpe 

Knol-kaas

PÂTÉ EN CROÛTE VAN GROENTEN 19.50

Vegetarische pâté met bijpassend 

garnituur

BRIOCHE TOMAAT AMERICAIN 19.50

Vegetarische filet americain van 

Utrechtse tomaten

“DOE MAAR WAT LEKKERS” 37.50

Laat ons een selectie hapjes kiezen 

om jou en je tafelgenoten

te verrassen.

STARTERS TO SHARE
VIS VLEES

VIS

VLEES

GROENTEN

CHOU PITHIVIER 14.50

Klassieke bereiding met 

belugalinzen, calvados en

garnituur

SCHOTSE FLAT IRON STEAK
28.50 / 31.50

150 of 250 gram

TONIJN 26.50

170 gram

HOLLANDSE ENTRECOTE 35.00

250 gram

SLIPTONG 26.00 / 34.50

2 of 3 stuks

HOLLANDSE CÔTE DE BŒUF 85.00

800 gram voor 2 personen

ZEETONG 42.50

400 gram

GROENTEN

POMPOENBEIGNETS 14.50

Met eekhoorntjesbrood crème

en hazelnoot

KIPSPIES VAN DE BBQ 22.00

Met satésaus, emping, sambal 

matah en zoetzure komkommer

GESTOOFDE KALFSWANG 32.50

Rivierkreeftenjus, wortel, 

knolselderij, rosevalaardappel,

VARKENSMEDAILLON 25.50

Blauwekaassaus, vijgen gevuld met 

cranberry-sparrentoppenchutney 

en spekkoektaartje met pancetta

TONIJN VITELLO 17.50

Met zwezerik, kapperappel, 

Zeeuwse paling

STEAK TARTAAR LOUIS 16.00 / 22.00

Nederlands rund, vadouvanmousse 

en krokante aardappel · 

100 of 180 gram

ENTRÉES
MOELLEUX VAN BLOEMENWEIDEBRIE

14.50

Truffel, honing uit de Stichtse 

Vecht, hazelnoot en pompoen

25.00
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